
All prices include consumption tax and service charge.  
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

 1,100

1,600

 1,500

1,500

1,500

1,500

 1,500

1,500

BEER

DRAFT BEER

Asahi SUPER "DRY"
アサヒ スーパードライ 生ビール

BOTTLED BEER

Domestic Beer [Asahi/Kirin/Sapporo/Suntory]

国産ビール［アサヒ/キリン/サッポロ/サントリー］

Guinness Extra Stout（Ireland）
ギネス エクストラスタウト（アイルランド）

Hoegaarden（Belgium）
ヒューガルデン（ベルギー）

Corona Extra（Mexico）
コロナ-エキストラ（メキシコ）

Heineken（Netherlands）
ハイネケン（オランダ）

LIGHT BEER

Tecate（Mexico）
テカテ（メキシコ）

San Mig Light（Philippines）
サンミゲール ライト（フィリピン）

CRAFT BEER

Fujizakura Heights Beer - Pils
富士桜高原麦酒 - ピルス

NON ALCHOLIC BEER

Asahi DRY ZERO
アサヒ ドライゼロ

glass 1,300
pint 1,600

1,050
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To the guests who have some allergy to specific ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

WINE BY THE GLASS

WHITE

Smoking Loon Sauvignon Blanc（California）
スモーキング・ルーン ソーヴィニヨンブラン（カリフォルニア）

Coppola Rosso & Bianco Pinot Grigio（California）
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ピノグリージョ（カリフォルニア）

Maggio Family Vineyards（California）
マッジオ・ファミリー・ヴィンヤーズ（カリフォルニア）

Rubaiyat Koshu Sur Lie（Japan/Yamanashi）
ルバイヤート甲州シュール・リー （山梨/丸藤葡萄酒工業）

RED

Pepperwood Grove Cabernet Sauvignon
（California）
ペッパーウッド グローブ カベルネ・ソーヴィニヨン（カリフォルニア）

Smoking Loon Merlot（California）
スモーキング・ルーン  メルロー（カリフォルニア）

Cycles Gladiatar Petite Syrah （California）
サイクルズ・グラディエーター プティシラー（カリフォルニア）

OZV Zinfandel（California）
オー ジー ヴィー ジンファンデル（カリフォルニア）

Coppola Rosso & Bianco Rosso（California）
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ロッソ（カリフォルニア）

Rubaiyat Rouge（Japan/Yamanashi）
ルバイヤートルージュ（山梨/丸藤葡萄酒工業）
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1,000　1,800　2,600

1,100　1,980　2,980

1,300　2,200　3,400

1,300　2,200　3,400
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1,000　1,800　2,600

1,000　1,800　2,600

1,000　1,980　2,980

1,300　2,200　3,400

1,300　2,200　3,400

1,300　2,200　3,400

レギュラー
180ml

テイスティング
90ml

デキャンタ
270ml

BUBBLE
glass 80ml

Japanese Sparkling Wine "AWA"（Japan）
日本のあわ（日本）

Lete Vautrain Brut 204  （France）
レテ・ヴォートラン 204 ブリュット（フランス）

G.H.Mumm Rose NV （France）
G.H.マム ロゼ（フランス）

Franciacorta Brut Bellavista（Italia）
フランチャコルタ ブリュット ベラヴィスタ（イタリア）

1688 Grand Rose（Non Alcoholic）‐HALAL‐（France）
1688 グラン・ロゼ（ノンアルコール）ハラール認定（フランス）

1,300

1,600

 2,400

2,000

1,800



All prices include consumption tax and service charge. 
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

WINE BY THE BOTTLE

BUBBLE

Taittinger Brut Reserve（France）
テタンジェ ブリュット レゼルヴ（フランス）

Lete Vautrain Brut 204  （France）
レテ・ヴォートラン 204 ブリュット（フランス）

G.H.Mumm Grand Cordon NV （France）
G.H.マム グランコルドン（フランス）

G.H.Mumm Rose NV（France）
G.H.マム ロゼ（フランス）

Franciacorta Brut Bellavista（Italia）
フランチャコルタ ブリュット ベラヴィスタ（イタリア）

1688 Grand Rose（Non Alcoholic）‐HALAL‐（France）
1688 グランドロゼ（ノンアルコール）ハラール認定（フランス）

WHITE

Smoking Loon Sauvignon Blanc（California）
スモーキング・ルーン ソーヴィニヨンブラン（カリフォルニア）

Coppola Rosso & Bianco Pinot Grigio（California）
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ピノグリージョ（カリフォルニア）

Maggio Family Vineyards（California）
マッジオ・ファミリー・ヴィンヤーズ（カリフォルニア）

Rubaiyat Koshu Sur Lie（Japan/Yamanashi）
ルバイヤート甲州シュール・リー（山梨/丸藤葡萄酒工業）

Rubaiyat Koshu Kamoshi（Japan/Yamanashi）
ルバイヤート 甲州醸し 2022（山梨/丸藤葡萄酒工業）

Chablis Per Aspera（France）
シャブリ パー アスペラ（フランス）

RED

Pepperwood Grove Cabernet Sauvignon（California）
ペッパーウッド グローブ カベルネ・ソーヴィニヨン（カリフォルニア）

Smoking Loon Merlot（California）
スモーキング・ルーン  メルロー（カリフォルニア）

T.N.T Pinot Noir Estate Grown（California）
T.N.T ピノ・ノワール エステート・グロウン（カリフォルニア）

Cycles Gladiatar Petite Syrah（California）
サイクルズ・グラディエーター プティシラー（カリフォルニア）

Coppola Rosso & Bianco Rosso（California）
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ロッソ（カリフォルニア）

OZV Zinfandel（California）
オー ジー ヴィー ジンファンデル（カリフォルニア）

Rubaiyat Rouge（Japan/Yamanashi）
ルバイヤートルージュ（山梨/丸藤葡萄酒工業）

Château Tour Saint Vincent（France）
シャトー トゥール サン ヴァンサン（フランス）

Rubaiyat Petit Verdot（Japan/Yamanashi）
ルバイヤート プティヴェルド 2019（山梨/丸藤葡萄酒工業）

  

 20,000

12,000
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17,200

14,000

12,400
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6,800

7,100
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GIN BASE Martini
マティーニ

Salty Dog
ソルティー　ドッグ

Mojito
モヒート

Margarita
マルガリータ

Manhattan
マンハッタン

Mimosa
ミモザ

VODKA BASE

RUM BASE

Please choose a base item.
マリオットではカクテルのベーススピリッツを3つのクオリティーで

ご用意しております。
お好みのスピリッツをお選びください。

TEQUILA BASE

BOURBON BASE

BUBBLE BASE　　　

GIN　　　 Beefeater
ビーフィーター

Plymouth Gin
プレマス ジン

Tanqueray 
No.TEN
タンカレー 
ナンバーテン

Absolut Elyx
アブソルート 
エリクス

VODKA　　Absolut
アブソルート

Absolut Citron
アブソルート シトロン

RUM　　　
Myers's Rum 
Platinum White
マイヤーズラム  
プラチナホワイト

Ron Zacapa 
Centenario
ロン サカパ 
センテナリオ

Bacardi Superior 
White
バカルディ スペリオール  
ホワイト

Maker's Mark 
Red Top
メーカーズマーク  
レッドトップ

TEQUILA Olmeca Blanco
オルメカ ブランコ

Herradura Silver
エラドゥーラ シルバー

Patron Silver
パトロン シルバー

BOURBON Four Roses
フォア ローゼス

BUBBLE
Lumiere 
（Sparkling）
ルミエール

Lete Vautrain
Brut 204  （Champagne）
 レテ・ヴォートラン 
204 ブリュット

Basil Hayden’s
ベイゼル ヘイデン

Bellavista Brut
（Franciacorta）
ベラヴィスタ
ブリュット

Old Fashioned
オールドファッション

Bellini
ベリーニ

*Please ask our staff for cocktails not listed on the menu.
　メニュー以外のリクエストはスタッフへお申し付けください。

*Our orange, grapefruit, lemon and lime are freshly squeezed.
　カクテルに使用するオレンジ、グレープフルーツ、レモン、ライムは生搾り果汁を使用しております。

COCKTAIL

To the guests who have some allergy to specific ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

PREMIUM
プレミアム

2,240

CALL
コール
1,820

WELL
ウェル
1,280



GIN

Monkey 47
モンキー47

Plymouth Gin
プレマス ジン

Beefeater
ビーフィーター

Tanqueray No.TEN
タンカレー ナンバーテン

VODKA

Absolut
アブソルート

Absolut Citron
アブソルート シトロン

Absolut Elyx
アブソルート エリクス

RUM

Myers's Rum Platinum White
マイヤーズ ラム プラチナホワイト

Bacardi Superior White
バカルディ スペリオール ホワイト

Ron Zacapa Centenario
ロン サカパ センテナリオ

TEQUILA

Olmeca Blanco
オルメカ ブランコ

Olmeca Reposado
オルメカ レポサド

Herradura Silver
エラドゥーラ シルバー

Patron Silver
パトロン シルバー

  2,420

1,200

950

1,680

 950

1,210

1,580

 850

1,210

1,680

 1,050

1,300

1,300

1,680

*Our orange, grapefruit, lemon and lime are freshly squeezed.
　カクテルに使用するオレンジ、グレープフルーツ、レモン、ライムは生搾り果汁を使用しております。

All prices include consumption tax and service charge. 
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

200

300

Soda, Tonic, Cola, Ginger Ale, Mineral Water
ソーダ、トニック、コーラ、ジンジャーエール、ミネラルウォーター

Orange, Grapefruit, Pineapple, Tomato, Cranberry
オレンジ、グレープフルーツ、パイナップル、トマト、クランベリー

MIXED CHARGE



To the guests who have some allergy to specific ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

WHISKY

SCOTCH 
SINGLE 
MALT

The Glenlivet 12y
ザ・グレンリベット 12年

The Glenlivet 15y
ザ・グレンリベット 15年

The Glenlivet 18y
ザ・グレンリベット 18年

The Glenlivet 21y
ザ・グレンリベット 21年

The Glenlivet 25y
ザ・グレンリベット 25年

1,820

4,000

4,840

6,660

10,300

RYE WHISKY Wild Turkey Rye
ワイルドターキー ライ

 1,320

TENNESSEE Jack Daniel's Black
ジャックダニエル ブラック

 1,320

CANADIAN Canadian Club Black Label
カナディアンクラブ ブラックラベル

 1,320

IRISH Jameson
ジェムソン

1,080

BOURBON Maker's Mark Red Top
メーカーズマーク レッドトップ

1,580

Four Roses 
フォア ローゼス

1,950

Basil Hayden’s
ベ イゼ ル  ヘ イデ ン

2,420

SCOTCH 
BLENDED 
MALT

Chivas Regal 12y
シーバスリーガル 12年

Chivas Regal 18y
シーバスリーガル 18年 

Chivas Regal 25y
シーバスリーガル 25年

Royal Solute 21y
ロイヤルサルート 21年

Ballantine's 12y
バランタイン 12年

Ballantine's 17y 
バランタイン 17年

Ballantine's 21y
バランタイン  21年 

1,680

3,150

7,260

5,450

1,470

3,630

5,450



WHISKY

JAPANESE Hakushu NV
白州 NV

 1,850

All prices include consumption tax and service charge. 
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

COGNAC

Martell V.S.O.P
マーテル V.S.O.P

4,240

Martell Cordon Bleu
マーテル コルドンブルー  

5,450

Martell XO
マーテル XO

6,660

LIQUEUR

Ricard
リカール

Dita
ディタ

Campari
カンパリ

Amaretto
アマレット

Grand Marnier
グランマニエ

Plum Wine
梅酒

Potato Shochu
芋焼酎

Barley Shochu
麦焼酎    

1,080

1,080

1,080

1,080

1,080

850

850

850

C A LVA D O S

Calvados Boulard Grand Solage
カルヴァドス ブラー グランソラージュ

 1,950



To the guests who have some allergy to specific ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

MOCTAIL

Mango Orange
マンゴーオレンジ

Yamanashi
Grape Cooler
山梨グレープクーラー 

1,1201,120

MINERAL WATER

Acqua Panna（Still）
アクアパンナ

S.Pellegrino（Sparkling）
サンペレグリノ 

 1,1301,130

SOFT DRINK

diet PEPSI
ダイエット ペプシ

 890PEPSI Cola
ペプシコーラ

890

Ginger Ale
ジンジャーエール

 890

Squeezed Juice
Orange
スクイーズド ジュース（オレンジ）

Squeezed Juice 
Grapefruit 
スクイーズド ジュース（グレープフルーツ） 

 1,350

Apple Juice
アップルジュース

890

 1,350

Cranberry Juice
クランベリージュース

890

1,080

Tomato Juice
トマトジュース

Yamanashi Peach Juice
山梨桃ジュース

Yamanashi Grape Juice 
山梨ぶどうジュース

890

890

REFRESHMENT

Banana Smoothie 
バナナスムージー

1,200



COFFEE VARIATION

Cappuccino
カプチーノ

 950Blended Coffee
ブレンドコーヒー

950

Espresso
エスプレッソ

 950Decaffeinated Coffee
カフェインレス コーヒー

950

Hot Chocolate 
ホットチョコレート

 950Caffè Latte
カフェラッテ

950

café au Lait
カフェオレ

950

All prices include consumption tax and service charge. 
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

TEA SELECTION

Chamomile Citrus 
カモミールシトラス

 950Organic Darjeeling Estate
オーガニック ダージリン エステート

950

White Orchard
ホワイトオーチャード

 950Earl Grey
アールグレイ

950

Organic African Nectar
オーガニック アフリカン ネクター

950

CHINESE TEA SELECTION

Jasmine Tea
茉莉香片

 950Osmanthus Flavored 
Oolong Tea
桂花烏龍茶

950

Oriental Beauty
東方美人

950



To the guests who have some allergy to specific ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

�’s
QUICK FIVE “SNACKS”

Mixed Nuts & Dried Fruits
ミックスナッツ & ドライフルーツ

Assorted Olives
オリーブマリネ

Beef Jerky
ビーフジャーキー

Potato Chips
ポテトチップス

Assorted Chocolates
チョコレートの盛り合わせ

800

950

1,250

800

800

��’s
IN TEN “APPETIZER & SHARABLES”

Clam Chowder
クラムチャウダー

Baked French Onion Soup
オニオングラタンスープ

Smoked Edamame
スモーク枝豆

French Fries（Basil /Cajun Seasoning）
フレンチフライ（バジル / ケイジャン）

Avocado Fritters & Sweet Chili Sauce
アボカドのフリット & スイートチリソース

Assorted Cheese 
チーズの盛り合わせ

Chicken Wing(BBQ/Thai Style） 
チキンウィング（BBQ / タイ風味）

Iceberg Wedge Salad 
アイスバーグウェッジサラダ

Grilled Caesar Salad with Thick-sliced Bacon 
厚切りベーコンのグリルドシーザーサラダ

Assorted Smoked Cured Pork Ham & Seasonal Fruits
スモーク生ハムと季節のフルーツの盛り合わせ 

Lightly Smoked FUJI Salmon Trout
富士サーモンの軽いリンゴスモーク

950

1,200

（L）1,450  （S）950

（L）1,450  （S）950

1,800

（L）2,450  （S）1,700

3,000

2,800

（L）3,400  （S）2,150

3,650

3,650



All prices include consumption tax and service charge. 
表記料金にはサービス料（10%）・消費税を含みます。

LOUNGE MENU

DESSERTS

Baked Cheese Cake ＆ Fruits
ベイクドチーズケーキ＆フルーツ

Crème Brûlée, Shingen Mochi Style
さくら卵のブリュレ 信玄餅風

Assorted Seasonal Fruits
季節のフルーツの盛り合わせ

Assorted Three Ice Cream
アイスクリーム3種の盛り合わせ

1,250

1,500

3,000

1,250

��’s
CASUAL ENTREES

Marriott Burger 
マリオットバーガー

Reuben Sandwich
ルーベンサンドウィッチ

Classic Clubhouse Sandwich
クラシッククラブハウスサンドウィッチ

Steak Sandwich
ステーキサンドウィッチ

Spaghetti Puttanesca with Mushrooms  
茸のプッタネスカ

Spaghetti Carbonara
with KOSHU FUJI ZAKURA Pork, Smoky Flavor
甲州富士桜ポークのカルボナーラ 燻製の香り

3,150

2,450

2,700

3,400

2,200

2,450


